
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade batavia et noix

Vinaigrette agrumes

 "POUR LE PLAISIR DES ENFANTS"

Maïs en salade

Tomates

Vinaigrette echalote

Melon jaune

Rôti de veau froid

et ketchup
Pavé de colin napolitain

Taboulé cuisiné Frites

Gouda Yaourt nature et sucre Petits suisses aromatisés Cantal

Fruit de saison Salade de fruits frâiche

(banane, kiwi, pomme rouge)

Cake à la noix de coco Petit pot vanille chocolat

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Pain aux céréales 

Fromage fondu Président

Jus de pommes

Pailloline

Lait

Fruit

Baguette 

Confit abricot 

Fromage frais sucré

fruit

Pain au chocolat

Yaourt nature sucré

Sirop de grenadine

Bongateau fraise

Lait

Fruit

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française
Plat végétarien

Semaine du 22 au 26 août 2022

Chili sin carne

(tomate poivron maïs haricots rouges 

sauce chili)

Riz

Macaronis à la bolognaise 

Pizza au fromage

Salade iceberg


