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Menu

Semaine du 5 au 9 Février 2024

LUNDI I MERCREDI I JEUD/ I VENDREDI
Chou blanc rapé a la vinaigrette
Oeufs durs, agrémentés de mayonnaise Salade de Mais Soupe miso
Carottes rapées %
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1 PR L
Sh ki
Filet imande meuniére Cordon bleu Réti de boeuf au jus ogaya«
(Poulet)
Tortellini tricolore a la tomate &
Emmental rapé
Epinards béchamel Pommes lamelles vapeurs Petits pois tres fins braisés
Riz

Pommes noisettes

Saint Paulin

Pont I'évéque

g

, i Fruit de saison
Purée de pommes romarin

Fruit de saison

Fromage frais sucré

Baguette et Fromage fondu Président
& g Pur Jus de pommes

Fruit de saison

Croissant
Q Production locale Produits BIO
ﬁ Viande racée @_‘.ﬁ Label Rouge

1} Viande d'origine

Francaise

% Spécialité du chef

Brocolis

Gouda

Semoule au lait

Lait demi-écrémé
Fruit de saison
Cake a la vanille

y i
e Bleu blanc cceur
,‘& Péche responsable

Plat végétarien

Blé

Fraidou

Pavé demi sel

¥

Moelleux myrtilles citron

Lait demi-écrémé
Baguette et Coupelle Confiture de prunes
Fruit de saison

~ -

N 4 Nouvelles recettes

-

/ AC Appelation d'origine
™z contrélée

Fromage blanc nature

Ananas frais

Topping Mangue Abricots

Yaourt aromatisé

Baguette et Tablette de chocolat au lait

Pur Jus d'Orange

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



