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Semaine du 22 au 26 Janvier 2024
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Salade verte

Poulet roti

Trio crudité

Nuggets de volaille

Pavé de merlu sauce basilic

Carottes rapées

Potage cultivateur

Haricots rouge sauce chili et riz

Salade jurassienne

Chou blanc rapé
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RO6ti de boeuf nappé de sauce

charcutiere

Petits pois saveur soleil Riz pilaf Brocolis braisés
Papillons
Blé Blettes a la milanaise Pommes rissolées
Yaourt entier aromatisé vanille Fraidou Fromage frais sucré
Edam

Yaourt nature sucré

Fruit de saison

Fruit de saison

Lait demi-écrémé
Madeleine
Compote pommes coing sans sucre
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Spécialité du chef

Liégeois a la vanille

Liégeois au chocolat

Lait demi-écrémé
Fruit de saison
Tablette de chocolat au lait

1} Viande d'origine

Frangaise

Purée de pommes myrtilles
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Fromage frais aux fruits
Pain au chocolat
Pur Jus d'orange

Plat végétarien

Pavé demi sel

Tarte au citron

Baguette
Confiture de Fraise
Fruit de saison

Petit suisse aux fruits

Fruit de saison

Fruit de saison

Yaourt nature et sucre
Cake a l'orange
Sirop de grenadine

Baguette
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