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Semaine du 19 au 23 Février 2024

elior (@

LUND/ | MERCRED/ | JEUDI I VENDREDI
VACANCES D HIVER
Potage aux poireaux et aux pommes de
Chou-fleur vinaigrette Radis rapé Chou blanc rapé & P terre P Carottes rapées
o ;
£ LR 2
Emincé de dinde sauce hongroise Ro&ti de veau au jus Saucisse pure volaille
Brandade polenta pommes de terre .
. X Blé végétarien houmous
(colin et sardine)
Carottes saveur du soleil Haricots verts Semoule et jus de légumes
Saint Paulin Blchette mi-chevre Yaourt entier aromatisé vanille Petit suisse aux fruits Cantal

% Fruit de saison g

Fruit de saison Mousse au chocolat au lait Cake au chocolat Purée de pommes miel

Fromage frais sucré Yaourt nature sucré Lait demi-écrémé Fraidou Lait demi-écrémé

Pain au chocolat Fourrandise a la fraise Madeleine Compote de pommes Fruit de saison
Pur Jus de pommes Compote pommes coing sans sucre Fruit de saison Baguette Cake a la vanille
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Production locale Produits BIO % Bleu blanc cceur P N 4 Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
Viande racée @_‘.‘5 Label Rouge ,‘& Péche responsable AC Appelg::tl: t;;:gme Indication Géographique Protégée
Spécialité du chef 1}, Viande d'origine Plat végétarien
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