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Menu

Semaine du 8 au 12 Janvier 2024

LUNDI/ I

MERCREDI

I VENDREDI
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Potage a la courgette m

Chicken wings

Chou-fleur saveur du jardin

Riz créole

Edam

Fourme d'Ambert

Fruit de saison

Fruit de saison

Fromage frais aux fruits
Compote pomme-fraise sans sucre
Madeleine

Production locale

Viande racée
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Spécialité du chef

Salade de mache et betterave

Radis et beurre

Boulgour aux lentilles et au mais
végétarien

Flan nappé caramel

Flan chocolat

Lait demi-écrémé
Fruit de saison
Baguette et Beurre

Produits BIO

- Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise

Crépe au fromage
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Gigot d'agneau sauce marengo

Petits pois a la lyonnaise

Gnocchetti Sardi

Yaourt nature sucré

Yaourt Nature

Fruit de saison

Petit moulé nature
Pur Jus d'orange
Baguette aux céréales
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Plat végétarien
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Chou blanc rapé a la vinaigrette

Salade d'endives
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Steak haché

Haricots beurre a la tomate

Blé et jus de légumes

Fromage fondu Président

Fraidou

Purée de pomme
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Lait demi-écrémé
Pain au chocolat
Fruit de saison
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Nouvelles recettes

Appelation d'origine
contrélée
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Carottes rapées Cube de mimolette
déco

Céleri rapé Cube de mimolette déco
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Filet de colin meuniére FRAIS

Epinards béchamel

Pommes rissolées

Galettes des rois

Yaourt nature sucré
Fruit de saison
Baguette et Tablette de chocolat au lait
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Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée




