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Menu

Semaine du 15 au 19 Janvier 2024

LUND/

MERCREDI

I VENDREDI

Laitue Iceberg

Céleri a la remoulade

Escalope de porc BBC sauce lyonnaise

Escalope de dinde BBC sauce lyonnaise

Riz créole

Emincé de poireau béchamel

Yaourt brassé banane

Yaourt nature sucré

Fruit de saison
Coupelle de pate a tartiner
Baguette

Production locale

Viande racée
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Spécialité du chef

Potage 4 légumes au paprika

Semoule fagon couscous

Carré

Brie

Fruit de saison

Fruit de saison

Baguette et Fraidou
Pur Jus de pommes

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise
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Carottes rapées

g

Filet de hoki sauce Nantua

Purée carotte et patate douce

Petit suisse aux fruits
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Quatre quart

Lait demi-écrémé
Fruit de saison
Fourrandise a la Fraise
Bleu blanc cceur
Péche responsable
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Plat végétarien

Réti de veau basquaise

Frites

Gouda

Mimolette

Fruit de saison

Fruit de saison

Lait demi-écrémé
Croissant
Compote de pommes sans sucre
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N 4 Nouvelles recettes

2 AC Appelation d'origine
e contrélée

Chou rouge rapé a la vinaigrette

Pomelos et sucre
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Bolognaise au Boeuf

Pate 1/2 complete

Saint Nectaire

Tomme noire

Mousse au chocolat au lait

Yaourt nature sucré
Fruit de saison
Baguette et Confiture de fraise
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f% i Appellation d'Origine Protégée
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Indication Géographique Protégée



