
04-mars au 10-mars

Choix A

Potage cultivateur BIO

(Carottes, navets, poireaux)

Paupiette de veau au jus Quenelles de volaille sauce normande

Pommes campagnardes

Haricots beurre

Plateau de fromages Yaourt à la vanille BIO

04/03/2024 Compote pommes abricots BIO et cigarette russe Fruit de saison local

Mortadelle de volaille et cornichons

Faux filet
Bouchées azukis sauce fromage blanc 

curry

FRITES

Mélange de légumes

(Brocolis, carottes jaunes et orange) et haricots 

plats

Plateau de fromages Brie

05/03/2024 Dessert lacté à la vanille Compote pommes coings

Salade iceberg et maïs vinaigrette moutarde à 

l'ancienne

Sauté de porc BBC sauce miel Tarte aux légumes

   
Riz pilaf camarguais IGP

Brocolis

Plateau de fromages Yaourt nature et sucre

06/03/2024 Liegeois chocolat Fruit de saison BIO

Salade coleslaw BIO

(Carottes et chou banc mayonnaise)

Limande meunière et citron Saucisse de francfort

Semoule

Petit pois au jus

Plateau de fromages Fraidou

07/03/2024 Cake aux pépites de chocolat du chef Crème dessert praliné

Mousse de canard et cornichons

Coquillettes de la mer Escalope de dinde LR au jus

Salade verte

Plateau de fromages Petit moulé ail et fines herbes

08/03/2024 Fruit de saison BIO Compote de pommes

Radis rondelles vinaigrette

Hachis parmentier Poisson à la bordelaise

Salade de mâche

Plateau de fromages Yaourt arômatisé

09/03/2024 Cocktail de fruits au sirop Fruit de saison local

Céleri rémoulade

Langue de bœuf sauce dijonnaise

(Oignons, moutarde, crème)
Feuilleté au chèvre

Mélange 4 céréales BIO

Chou vert et champignons

Plateau de fromages Fromage fondu président

10/03/2024 Chou vanille Fruit de saison
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