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Menu

Semaine du 22 au 26 Avril 2024

LUNDI/ I

MERCREDI I

VENDREDI

Salade verte

Radis rapé et mais

il

&=

Sauté de porc sauce olives
*Sauté de dinde sauce olives

'R

Purée haricots verts et pomme de terre

Edam

Gouda

Tarte au citron

Cake chocolat %

Fromage frais aux fruits
Fruit de saison

Production locale

Viande racée

B % @

Spécialité du chef 1}

Pizza au fromage

Salade verte

Yaourt nature sucré

Yaourt brassé banane

Fruit de saison

Fruit de saison

Baguette beurre
Lait
Compote de pommes

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise

Q

Carottes rapées vinaigrette

ol

=N

Nuggets de poisson

Spirales

Mimolette

Fruit de saison

Sablé de retz
Yaourt nature sucré
Jus de Pomme pur jus

EY :.‘.
&?‘i’ Bleu blanc cceur
"’Q Péche responsable

Plat végétarien

Tomate vinaigrette

Concombre vinaigrette

Merguez douces

Légumes couscous

Boulgour

Creme onctueuse coulis de mangue

Baguette
Petit moulé nature
Fruit de saison

2 AC Appelation d'origine
™z contrélée

e
N ] Nouvelles recettes IJ%

Paté de campagne
Roulade de volaille

Réti de veau sauce orientale

Courgettes braisées

Riz créole

Comté

Tomme noire

Flan nappé caramel

Flan Chocolat

Pain chocolat
Lait
Purée de pomme sans sucre

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



