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Semaine du 24 au 28 Juin 2024
LUNDI I MARDI I MERCRED/ | JEUDI I VENDREDI
* Merci aux enfants élus pour leur participation a la commission de menu et a Ulysse pour I'éclair au chocolat du lundi
o Salade de tomates & Cube de mimolette Paté de Campagne
Radis rapé Mais & Cube de mimolette g Rillettes de la mer

Concombre en salade
Carottes rapées

Salade verte
@A’w‘

Escalope de Poulet Bobotie

<

"
Beeuf sauté sauce bobotie

Pavé de Merlu huile parfumée curry

Boulgour aux lentilles et au mais
Purée de pommes de terre

Haché de veau
Haricots beurre a la tomate

Courgettes a la saveur du midi Petits pois a la lyonnaise
Riz créole Coquillettes semi complétes Blé
Petit suisse aux fruits Cantal Yaourt brassé banane
Camembert
Fromage frais sucré Mimolette Yaourt nature sucré
. Fruit de saison % Fruit de saison
. * Purée de pommes ) )
Eclair au chocolat % Smoothie mangue vanille
Fruit de saison Fruit de saison
Lait demi-écrémé L, % . R— . ) Petit suisse sucré
R . Yaourt aromatisé Lait demi-écrémé Petit moulé nature
Fruit de saison . . “ K Compote de pommes sans sucre
Cake aux pépites de chocolat Fruit de saison Jus d'oranges i
Beurre ) ’ 3 a Tablette de chocolat au lait
Compote pomme-fraise sans sucre Pain au lait Baguette aux céréales
Baguette Baguette
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Production locale Produits BIO = Bleu blanc cceur ! N & Nouvelles recettes { % 3 Appellation d'Origine Protégée
2 % /Aos  Appellation dorigi
Viande racée QJ"' Label Rouge ,:“ Péche responsable A(t‘ ppe ::;‘;’:é‘:éf;”gme @ Indication Géographique Protégée
1}' Viande d origine Plat végétarien
Frangaise

Spécialité du chef

B %O



