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Semaine du ler au 5 Juillet 2024

LUNDI I MARDI I MERCRED/ | JEUDI I VENDREDI

Repas Estival du Chef

Salade de tomate

Melon Jaune Concombre creme de ciboulette
Salade verte
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Limande meuniére Penne sauce fromageére i Ro6ti de veau au basilic Cheeseburger Nuggets de poisson & Ketchup
Mélange Danois
(carottes, choux vert, poireaux, bouillon Poélée de légumes saveur du jardin
moutarde a l'ancienne) Purée carotte patate douce Frites
Riz pilaf
Semoule
Brie Yaourt nature sucré Fromage frais sucré
Coulommiers Tomme noire
Pont I'évéque T Yaourt entier aromatisé vanille Petit suisse aux fruits

Fruit de saison % % Fruit de saison

. . Flan vanille o
Purée de pommes cassis Soupe Fraise a la menthe
Fruit de saison Fruit de saison
Fromage frais sucré Yaourt nature sucré
.g ) Fraidou Lait demi-écrémé Lait demi-écrémé
Fruit de saison . . 1 i Jus de pommes
Coupelle de pate a tartiner Compote de fruits P son Croissant Confiture de fraise
P P Baguette Quatre quart au chocolat % Compote de pommes sans sucre
Baguette Baguette
Production locale Produits BIO = Bleu blanc cceur ! N i Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
'3 G “Aa: Appellation d'origi
?S Viande racée @;@ Label Rouge ,(“ Péche responsable : A‘C ppe :::Z’:;ézngme Indication Géographique Protégée
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% Spécialité du chef 1 l' iande d'origine Plat végétarien
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