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Semaine du 27 au 31 Mai 2024

LUNDI I MARDI I MERCRED/ | JEUDI I VENDREDI
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Concombre en salade Carottes rapées Salade de tomates
Oeuf dur & Mayonnaise
Radis et beurre Salade verte Salade de mache et betterave
LR #:3
)
. . - ] ) . Tortelloni Pomodoro Mozzarella a la . .
Pavé de merlu sauce citron Poulet roti Haché de veau sauce hongroise . R6ti de boeuf et jus
tomate basilic
Riz au curry % Courgettes a la provengale
Blé Petits pois a la lyonnaise
Haricots verts Pommes rissolées
Mimolette Tomme blanche Yaourt entier aromatisé vanille
Fromage frais sucré
Cantal Camembert Yaourt nature sucré

Liégeois au chocolat
Purée de pommes g X Clafoutis aux cerises
Fruit de saison ., N .
Liégeois a la vanille %

Fruit de saison

Fruit de saison

Fromage blanc sans sucre Fromage frais aux fruits

Fromage fondu Président ; : Lait demi-écrémé Lait demi-écrémé .
Fruit de saison . . Tablette de chocolat au lait
Baguette X K Compote de pommes sans sucre Fruit de saison ) X
. . Confiture de fraise sans sucre 2 K . Fruit de saison
Sirop de grenadine Cake au miel Baguette viennoise
Baguette Baguette
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