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Semaine du 3 au 7 juin 2024

LUNDI I MARDI I MERCRED/ | JEUDI I VENDREDI
Concombre Melon charentais Samoussa aux légumes
Salade de tomates
Salade verte Pasteque Betteraves
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. R ] ! | ROti de porc aux olives .
Semoule fagon couscous Sauté de boeuf sauce lyonnaise Filet de hoki sauce beurre blanc o p ) Nuggets de volaille
Réti de dinde aux olives
R,
Carottes braisées o
Riz pilaf Frites Haricots verts a la ciboulette
Papillons
Yaourt nature et sucre Blchette mi-chévre Fromage fondu Président
Edam
Yaourt entier aromatisé vanille Pont I'évéque Petit moulé nature
Fruit de saison % L X
Petit suisse aux fruits
. i Purée de pommes myrtilles Fruit de saison Tarte au citron
Fruit de saison . ,
Fromage frais sucré
X Lait demi-écrémé " . . L, )
Fraidou ) ; Fromage frais aux fruits Lait demi-écrémé Yaourt nature sucré
Fruit de saison L .
Jus de pommes Baguette Compote de pommes sans sucre Fourrandise a la fraise Cake au chocolat
Baguette & RN ) Baguette viennoise au chocolat Fruit de saison Fruit de saison
Coupelle de pate a tartiner
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