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\ REPAS FROID
t Carottes
,@, répées,

Concombres en salade N - vinaigrette Saucisson a I'ail et cornichon
Salade de riz a la parisienne ,

Melon vert echalote

Vinaigrette echalotes

LR

Emincé de volaille
sauce hongroise (paprika)

Frites

Bilchette mi-chévre

Fruit

Barre bretonne
Lait
Compote de pommes
Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

A

£%

Sauté de beeuf aux olives

Ratatouille
Blé

Yaourt nature et sucre

Batonnet glace chocolat

Baguette
Fraidou
Fruit

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise

(tomate, mais, ciboulette, échalote)

*CEuf dur mayonnaise

Pané a la mozzarella

Betteraves en salade
&
Salade de tortis au pesto

Haricots verts

Pommes vapeur

Yaourt aromatisé

Jambon de poulet et mayonnaise

Filet de limande meuniére

Semoule aux petits légumes
((carottes, petits pois, haricots verts)

Jardiniére de légumes
(carottes, petits pois, haricots verts)

Fourme d'Ambert Na ; - Croc'lait
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% % Cake a la vanille
Fruit Fruit
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Barre de céréales choco banane Madeleine longue Baguette et confiture d'abricots
Yaourt nature et sucre Lait Fromage frais aux fruits
Jus de raisins Fruit Jus d'oranges
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Plat végétarien




