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Semaine du 29 juillet au 02 aodt 2024
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LUND!

I MARDI

MERCREDI

I JEUDI |

VENDRED!

ME | %O

Salade verte croGtons

Aiguillettes de colin meuniére

Carottes a la creme

Lentilles

Fromage frais aromatisé

Beignet framboise

Baguette
Pavé demi-sel
Fruit

Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

Taboulé

Boulettes d'agneau sauce bobotie

Haricots beurre a la ciboulette

Riz pilaf

©

Pont I'Evéque

Fruit

Fourrandise fraise
Yaourt aromatisé
Jus de pommes

Produits BIO
gﬁ% Label Rouge

1}' Viande d'origine

Frangaise

Pasteque

RO6ti de boeuf au jus

"Aloo gobi"

(chou fleur, pommes de terre,

oignons, curry)

Fromage fondu Président

Compote pommes- bananes

Pain au chocolat

Lait
Fruit
i
% Bleu blanc cceur
Ps E Péche responsable
Végé Plat végétarien

%%

Terrine de légumes
tricolore
sauce fraicheur ail et fines herbes

W W

Tortellinis tricolores ricotta
et compotée de tomate

Stracciatella copeaux chocolat

Cigarette russe

Baguette et miel
Fromage frais sucré

Fruit
y N % Nouvelles recettes
Aﬂ o Appelation d'origine
. Py
- contrélée

¢

Salade coleslaw
(carottes et
chou blanc mayonnaise)

L

Jambon blanc

* Omelette

Purée de pommes de terre

Mélange légumes haricots plats

Brie

Fruit

Baguette et beurre
Lait
Compote pommes-abricots

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



