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Concomb lad Carottes rapé
oncombpres en salade Crépe Ny fromage arottes rapees Velon aune Euf dLlI‘
mayonnaise

vinaigrette échalotes

Poulet Roti

Boulgour

Ratatouille

Camembert

Glace chocolat

Pain au Chocolat
Yaourt aromatisé
Fruit

Production locale

Viande racée

Spécialité du chef
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Steak de colin sauce aneth

Epinards béchamel

Riz pilaf

Yaourt entier aromatisé vanille

Fruit

Madeleine au chocolat
Lait
Compote de pommes

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise

vinaigrette traditionelle

p14

RO6ti de veau au jus

Frites

Cantal

Fruit

Fourrandise a la fraise
Yaourt nature et sucre
Jus d'oranges
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Bleu blanc cceur
Péche responsable

Plat végétarien
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Calamars a la romaine
Pizza tomate fromage @
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Légume aioli
(pommes de terre, carottes,
haricots verts, chou fleur)

Salade verte

Cheddar Fromage blanc, topping fraise

N

B

g

Moelleux myrtilles citron

[~ Galettes saint Michel
<K

Baguette et pate a tartiner Baguette
Lait Fraidou
Fruit Fruit

N Nouvelles recettes

{ At, Appelation d'origine
~ contrélée

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée




