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Semaine du 12 au 16 aolit 2024
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Salade de tomates

Vinaigrette échalote

Accras de morue

Pasteque

Haricots rouges sauce chili et riz

Steak de colin sauce rougail

Lasagnes a la bolognaise

Purée carottes patates douces

Emmental

Yaourt sucré a la cassonnade

Carré

Compote pommes-fraises-cassis

Ananas frais et sauce chocolat lait de coco

Liégeois a la vanille
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Salade coleslaw
(carottes et
chou blanc mayonnaise)

Cordon bleu

Petits pois braisés @

Blé e

Fromage frais aux fruits

Crépe moélleuse sucrée

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et miel Pompom cacao Mini roulé fraise Baguette
Lait Lait Yaourt nature et sucré Fromage fondu Président
Fruit Compote pommes-bananes Fruit Jus de pommes
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