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Menu

Semaine du 26 au 30 aolit 2024
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LUNDI I MARDI | MERCREDI I JEUDI
| LEJOUR DU |
Tomates en salade Betteraves

Salade de blé a la Parisienne
Vinaigrette echalotes

£y
Sauté de boeuf sauce charcutiere
(tomate, moutarde, cornichons)

Papillons a l'italienne
(tomate, poivron, lentilles, olives)

Courgettes a l'ail

Pommes vapeur

Fromage frais aromatisé Saint nectaire
Compote de pommes-ananas Fruit
Barre bretonne Fourrandise abricot
Lait Yaourt nature et sucre
Fruit Jus de pommes
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Nems au poulet
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Créme onctueuse coco,
coulis de mangue

Nougat chinois

Baguette
Petit moulé nature
Fruit

Bleu blanc cceur
Péche responsable

Plat végétarien
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vinaigrette échalote

5

Hachis Parmentier
a la carotte

Yaourt nature et sucre

Fruit

Madeleine
Lait équitable
Compote pommes-fraises

Nouvelles recettes

Appelation d'origine
contrélée
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