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Semaine du 22 au 26 juillet 2024
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Salade de tomates

Riz, petits pois
et haricots rouges

Edam

Batonnet glace vanille

Fourrandise abricots
Lait
Fruit

Production locale

Viande racée
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Spécialité du chef

Salade de tortis parisienne

Pavé de merlu huile curry

Courgettes rondelles saveur colombo

Blé

Yaourt entier aromatisé vanille

Fruit

Barre bretonne
Yaourt sucré
Jus de raisins
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Rillettes de la mer
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ROti de veau et jus

Frites

Fromage frais nature sucré

Fruit

Baguette
Petit moulé nature
Compote de pommes
Bleu blanc cceur

Péche responsable

Plat végétarien
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Salade verte aux raisins secs,

vinaigrette orientale
(raz el hanout)
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Merguez

Semoule

Légumes couscous

Fromage blanc au miel

Cake épeautre figues
orange anis
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Pain au chocolat

Lait

Fruit
d N 2 Nouvelles recettes
At, Appelation d'origine
= contréblée

Carottes rapées

Vinaigrette ciboulette

&S

Steak Haché

Purée d'épinards

Saint nectaire

Compote pommes fraises

Baguette et confiture de fraises

Fromage frais sucré
Jus d'oranges

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



