**semaine du gout** **
*normandie*

Camembert pané et salade verte
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@ Filet de colin d'Alaska pmd
sauce dieppoise (crustacés,
tomate, créme fraiche)
Epinards branches bio a la
béchamel
Blé

Créme aux oeufs saveur vanille

Galettes pur beurre
Fruit
Lait demi écremé

sQgeres

Nogent sur Marne

Menus du 13/10/2025 au 17/10/2025

**semaine du gout** ** régions
de france : nouvelle aquitaine**

Concombre et mais
et vinaigrette moutarde

o

PARMENTIER CANARD
HARICOT BLANC PUREE PDT
(PDT FRAICHE)

e =

Fromage blanc individuel sucré
difféeremment :
et noix
Confiture de cerise noire

Baguette
Barre de chocolat
Petit fromage frais aromatisé aux
fruits
Fruit

Appellation d'Origine Certifié Label Rouge
Controlée

MERCREDI

**semaine du gout** ** les
régions de france : ile de france

*%

Salade verte, ceuf dur
Salade Parisienne (salade, dés de
dinde, emmental)
et vinaigrette moutarde
2 Blanquette de veau Ir
Carotte bio
P4 Riz bio
Pointe de brie bio

Figue fraiche

Pain au chocolat
Yaourt nature
Coupelle de purée de pommes et
fraises

**semaine du gout** ** les
régions de france : hauts de
france**

4 Endives bio
et cro(tons
et vinaigrette au miel

o

#2 Poulet roti Ir
Frites
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% Maroilles aoc

- —

Purée de pomme fraiche bio
Brisures de spéculoos

Baguette
Gelée de groseille
Fruit
Yaourt aromatisé

VENDREDI

**semaine du gout** ** les
régions de france : auvergne
rhones alpes** **menu
végétarien**

Poireaux
Sauce ravigote (capres et herbes)
COQUILLETTE AGB SAUCE
TARTIFLETTE
EMMENTAL,OIGNON FRIT
Fromage blanc nature
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@ Tarte aux myrtilles dcg

Marbré au chocolat
Fruit
Lait demi écremé

Les indications d’allergénes sont disponibles sur I'appli SoHappy

Décongelé

)

Produit de la mer
durable

biologique




